
m e n ù

A P E R I T I V O  D I  B E N V E N U T O

P R I M I

S E C O N D O

D O L C E  

SALUMI MISTI CON GNOCCO FRITTO 
QUICHE DI VERDURINE E PARMIGIANO 

CILIEGINE DI BUFALA SU DADOLATA DI POMODORINI E PESTO
INSALATINA DI CALAMARI E GAMBERI 

SALMONE MARINATO CON CROSTINI ALL’ ERBA CIPOLLINA 

CALAMARATA CON DATTERINO GIALLO,ROSSO,PESTO E VELLUTATA DI BURRATA 

LOMBO DI PORCHETTA COTTO A BASSA TEMPERATURA CON PERLE DI MELONE E
DEMI GLACE AL ROSMARINO 

SERVITO CON 
TIMBALLO DI PATATE GRATINATE E ZUCCHINE TRIFOLATE ALLA MENTA

TIRAMISU’ ALLE FRAGOLE 

FAGOTTINO DI PESCE PERSICO AL PROFUMO DI LIME E GRANELLA DI PISTACCHIO 

Ferragosto

A N T I P A S T I
con spumante e salatini 

S O R B E T T O  A L  L I M O N E  

A C Q U A , V I N O  B I A N C O  E / O  R O S S O , L I M O N C E L L O

55,00€ CAD.IVA COMPRESA 


